
LUNCH MENU

※お米の産地情報についてはスタッフまでお尋ねください。 ※表示価格は税込です。  
＊Please ask our staff about the information of rice-growing district.  ＊The stated value is tax-included.

A LA CARTE

750ジェラート
Gelato

●

ニューヨークチーズケーキ 1000
New York Cheese Cake

●

オレンジ風味のティラミス 850
Tiramisu, Orange Flavor

●

［バニラ / ブラッドオレンジ / ピスタチオ］

海藻バターとタラコのクリームパスタ
Cream Pasta with Seaweed Butter and Cod Roe

1800

有機マッシュルームと
粗挽き和牛のボロネーゼ タリアテッレ

Bolognese Tagliatelle 
with Organic Mushroom and Wagyu Beef

2000

HAMBURG
特製 ハンバーグステーキ
デミグラス＆マッシュルームシャンピニオン

1950

Special Hamburger Steak (Japanese  Salisbury  Steak) 
with Demiglace & Mushroom Champignon

バケット ライス
Baguette Riceor

PASTA

オレンジと水牛モッツァレラのカプレーゼ
Orange and Mozzarella Caprese

1200

フレンチフライと黒トリュフ
French Fries and Black Truffle

Small  1200
Regular 1850

富士山サーモンのカルパッチョ
シャインマスカット ホワイトバルサミコ
Mt. Fuji Salmon Carpaccio 
with Shine Muscat and White Balsamic

1800

産直野菜のファーマーズサラダ
バーニャカウダソース
Farmer's Salad with Locally Grown Vegetables
with Bagna Cauda Sauce
季節、彩りのよい産直野菜を温かいソースで・・・

2500

フィッシュ＆チップス ハーブのグリーンタルタル
Fish and Chips with Herb Green Tartar Sauce 1450

ペパロニ・チーズ・ピザ
Pepperoni Cheese Pizza

2000

前菜シャルキュトリーの盛り合わせ 
with バゲット
Assorted Charcuterie Appetizer with Baguette

1500

［パテドカンパーニュ / フランス産生ハム / 鶏レバーペースト / ピカンテサラミ］

Dessert

ランチセット
+¥400LUNCH SET

●グリーンサラダ or 季節のポタージュ  
●コーヒー or 紅茶 （ICED / HOT）

WEEKLY
週替わりプレート

1500
Weekly Plate Lunch

バケット ライスorBaguette Rice

SALAD
グリルハーブチキンと

3種の穀物のグリーンケールサラダ
有機人参ドレッシング

1750

Grilled Herb Chicken and Three Grain Green Kale Salad 
with Organic Carrot Dressing

スパイスビーフカレー
季節野菜のアチャール

1600
Spicy Beef Curry with Seasonal Vegetable Achar

秋鮭と大黒舞茸のペペロンチーノ

1800

Autumn Salmon and Daikoku Maitake Mushroom
Peperoncino

CURRY

+¥900ビーフステーキ
Beef Steak

ADD


